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l a™ i ^ Lendenbereich beinhaltet Durch die 
Lage des Kreuzbeines zur Wirbelsaule in 

Wirbeisaule und Kreuzbein gebildet wird Jnn 
naiD des Bildausschnittes ein Fixpunkt festtrele.rt 
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nSgeSf Erfindung wird an Wgendem' Beispiel 

beSh! Ses 6 Su?faS Cf Ch r neha,ftC im ***** 
Grauwerten im R e c hn ;;;r rarbe,tCt Und ,iegt mh 64 
Rg.2 ze,gt eine verarbeitete Darstellung von Fig. 1. 
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, Dieses Bild zeigt den analysierteiWWWEl und Zwischen- 
* wirbelschichten, deren Lageparameter im Rechner vor- 
liegen. 

Als erster Schritt nach der Bildaufnahme gemaB 
Fig- 1 werden die auBere Kontur sowie die Kontur zwi- 5 
schen Speckschicht und Fleischschicht erfaBt 

In Abhangigkeit dieser Parameter wird ein Bildaus- 
schnitt definiert, der die Wirbelsaule beinhaltet 

Durch eine vertikale Grauwertanaiyse wird die ge- 
naue Lage der Wirbelsaule ermittelt 10 

Die vertikale Grauwertanaiyse, die die Konturen 
schneidet und die Information uber die Lage der Wir- 
belsaule enthalt, liefert die Entscheidung, ob es sich urn 
eine linke oder.rechte Tierkorperhalf te handelt 

Ein in Fig. 2 gelegter Bildausschnitt, der die Lenden- 15 
wirbel beinhaltet, zeigt, daB das Kreuzbein einen stump- 
fen Winkel zur Wirbelsaule bildet und den Bildaus- 
schnitt verlaBt 

Der Fixpunkt, welcher durch die 45° Gerade in Fig. 2 
gekennzeichnet ist, wird durch eine funktionale Grau- 20 
wertermittlung innerhalb des Bildausschnittes ermittelt 
Die Fixpunktlage wird durch den steilsten Gradienten 
dieser Grauwertermittlung bestimmt 

Der Bildausschnitt wird mit einem horizontalen Gra- 
dientenoperator gefiltert, dessen Starke durch das 25. 
Grauwertmittel des gesamten Bildausschnittes be- 
stimmt wird Das Grauwertmittel bestimmt ebenfalls die 
anschlieBende Binarisierungsschwelle. 

Durch diese Operatoren stellen die Zwischenwirbel- 
schichten deutliche Signale dar, die durch vertikale 30 
Grauwertmittlung gewonnen werden. 

Eine iterative Suche nach lokalen Maximas der verti- 
kalen Grauwertmittlung Hefern die Positionen der vor- 
handenen Zwischenwirbelschichten. Dabei wird links 
und rechts einer gefundenen Zwischenwirbelschicht ei- 35 
ne Ausblendung realisiert, um vorhandene Storungen 
zu uberdecken. Die Positionen der Zwischenwirbel- 
schichten bilden mit dem Lageparameter der Wirbel- 
saule die Startpunkte fur eine Konturverfolgung, so daB 
die in Fig. 2 weiB gefullten Wirbel entstehen. Aufgrund 40 
der ermittelten Parameter werden die gesamte Tierkor- 
perhalfte und alle Zwischenwirbelschichten analysiert 
Aus der Lage der Wirbelsaule sowie die Zwischenwir- 
belschichten werden die Schnittparameter fur die Grob- 
zerlegung berechnet und damitdie Zerlegung gesteuert 45 

Der 6. Lendenwirbel dient durch ein umschreibendes 
Rechteck als Startpunkt fur die Bestimmung des Mus- 
kelfleischanteiles. Weiterhin wird die Speckdicke erfaBt 
Beide GroBen werden zu einem Klassifizierungspara- 
meier in bekannter Weise verrechnet 50 

Die Schwerpunkte der Wirbelkonturen bilden die Ba- 
sis fiir eine mathematische Modellierung sowie fur eine 
exakte morphologische Untersuchung. 

Patentanspriiche 55 

1. Verfahren zur Analyse von Schlachttierkorper- 
halften mittels Bildverarbeitung, insbesondere von 
Schweinehalften, wobei mit Bildverarbeitungs- 
hard- und -software auBere Kontur, Speckschicht 60 
sowie ein Fleisch-Ruckenspeckverhaltnis ermittelt 
werden, dadurch gekennzeichnet, daB zunachst 
von der Schlachttierkorperhalfte eine Wirbelsau- 
lenaufnahme mit alien Zwischenwirbelschichten 
mit bekannter Videotechnik vorgenommen wird 65 
und als Fixpunkt fur Zerlegung und Klassifizierung 
vom Kreuzbein der Wirbelsaule ausgegangen wird. 

2. Verfahren nach Anspruch 1, dadurch gekenn- 



zeichnet, daB aTTs~der Lage der Zwischenwirbel- 
schichten Schneidparameter fur die Zerlegung er- 
mittelt werden. 

3. Verfahren nach Anspruch 1, dadurch gekenn- 
zeichnet, daB aus der Lage des 6. Lendenwirbels 
sowie der auBeren Kontur und der Speckschicht 
Speck- und FleischmaBe fiir die Klassifizierung er- 
mittelt werden. 
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